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BRIOCH
& TAPAS

BRIOCHE DE RABO DE TORO®
Brioche de rabo de toro desmigado, ldminas de champinon, salsa DG
y racula.
7

BRIOCHE PEPITO DE SALMON AHUMADO
Brioche pepito de salmon ahumado con pimiento verde y queso
payoyo en manteca.

BRIOCHE DE PASTRAMI
Presa de cerdo ibérico tratada como un pastrami y col alifada
7

BRIOCHE COJONUDO®
Desmigado de chorizo de Ronda, cebolla dulce, salsa chipotle vy
huevo frito de codorniz.
7

1/2 RACION DE ENSALADILLA RUSA A LA ANDALUZA
Patata machacadag, aove mayo y ventresca de atun.

1/2 RACION DE ENSALADILLA RUSA
CON HUEVOS DE CODORNIZ
Patata machacada, aove mayo, ventresca de atun

y 6 huevos fritos de codorniz al gjillo.
9

GUACAMOLE HECHO AL MOMENTO
Sobre un molcajete, guacamole y edamame burrata rota, hierbabuena
y nachos.
14

LANGOSTINOS CRUIJIENTES ROBUCHON
Langostinos de Sanldcar envueltos en albahaca fresca.
16



c%sicos

DANI GARCIA*

GAZPACHO DE CEREZAS® / 2000
Gazpacho de cerezas, nieve de queso fresco,
anchoas, pistachos y albahaca.

73

TAPA DE YOGUR DE FOIE® / 2002
Un clasico, yogur de foie gras, oporto y parmesano.
9

MILHOJAS DE QUESO Y FOIE® / 1998
Foie, queso de cabra y manzana verde caramelizada.
14

Precios en €. 10% IVA incluido.
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EVENTOS
CATERING

+34 918 052 556
www.grupodanigarcia.com
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